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Pinot Noir. Einhundertprozent!
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solveigs

PINOT NOIR | RHEINGAU

daswichtigste

Naturereignisse. Vom Pinot Noir. Historische

Rotweinlagen im ehemaligen '‘Assmannshduser

Steil'. AusschlieRlich Steillagen. Echtes Terroir

vom Phyllit-Schiefer. Nur Weine aus eigenen

Weinbergen. Bewirtschaftung und Weinausbau
unter eigener Kontrolle. Beides nur unter Einsatz
von Biologie und Physik. Okologischer Weinbau

seit 2013 zertifiziert. Holzfassausbau, langsame

Reifung, Sedimentation, Rotweine ohne

Filtration. Keine Zusatze von Enzymen, Wein-

saure und anderen geschmacksbeeinflussenden

Stoffen. solveigs-Weine werden ausschliellich

mit Naturkork verschlossen. Naturereignisse.

diedetails

Es geht um die Herausarbeitung des einzigartigen Charakters
der Herkunft. Die roten Burgunder kamen mit den Moénchen
aus Beaune im 13. Jahrhundert uber Kloster Eberbach nach
Assmannshausen. Dort entwickelten die Reben auf dem
roten Phyllit-Schiefer ihren eigenen Stil, der auch zu einer
eigenen Varietdt (Klon) des Pinot Noirs fihrte. Assmanns-
hausen ist bis heute der einzige Weinort mit ausschlieRlichem
Anbau von Rotwein - genauer gesagt von Spatburgunder
oder auch Pinot Noir.

Die Schiefersteillage begriindet den wesentlichen Charakter
der lokalen Kombination von Substanz und gleichzeitiger
Leichtigkeit auf der Zunge. Ein Phanomen, das bereits besser
bei Rieslingen aus Schiefersteillagen von Mosel und Rhein
bekannt ist.

solveigs Pinot Noir setzt gezielt auf die Herausarbeitung
dieser Charaktere der Herkunft. Ein ‘internationaler’ Rot-
weintyp ist nicht das Ziel. Es werden nur lokale Reben
(Klone) des Pinots angepflanzt. Eben jener alte selbststandige
Familienzweig der franzdsischen Burgunder.

Der Anbau der Reben wird durch qualifizierte, meist junge
Weinfachleute mit ihrer Handarbeit begleitet. Die Erzeugung
unterliegt den Methoden des Okologischen Weinbaus, der im
Jahr 2013 zertifiziert wurde.

diedetails

Die Weinerzeugung erfolgt seit 1995 nach dem
Prinzip der 'lazy vinification' (kontrolliertes
Nichtstun’). Die Trauben werden in vollreifem
Zustand geerntet und nach dem Trennen von
den grinen Stielen in offenen Gdrbehdltern
selbststandig vergoren. Nach ca. 14 Tagen
werden sie getrennt nach Weinbergsparzellen
gekeltert. Sie sedimentieren und gdren eine
Weile im Tank und werden dann von der
groben Hefe abgezogen, um anschliessend
noch ca. 18 Monate in Holzfdssern zu reifen. In
dieser Zeit werden sie zweimal von dem sich
absetzenden Trub abgezogen und verweilen
in den Fassern. Zwei Jahre nach der Ernte
erfolgt die Flaschenflllung ohne Filtration.
Danach reifen die Pinots im Gewdlbe-
keller auf der Flasche weiter, bevor sie vollig
ungeschminkt in den Verkauf kommen.

Die komplette Erzeugungsstrategie kann in
Anlehnung an das artverwandte Restaurant-
gewerbe mit dem Satz beschrieben werden:
‘Hier wird selbst gekocht.” Analog zu beson-
ders geschdtzten Restaurants kann so ein
authentisches Produkt aus naturlichem Grund-
stoff entstehen, welches ohne 'Convenience-
Zutaten'auskommt.



PHYLLIT

PINOT NOIR

derwein

der

dor

PHYLLIT ist ein Pinot Noir, dessen Weinbergsherkunft
vom Jahrgang abhdngt. Das Potenzial sdmtlicher
Trauben des Gutes bestimmt hier maRgeblich den
Ertrag. Denn werden Trauben in einem Jahr dem
besonderen Anspruch an die Weine aus Einzelparzellen
nicht gerecht, bereichern diese den PHYLLIT.

name

PHYLLIT ist der Name des roten Schiefers, der samtliche
solveigs-Weinberge charakterisiert.

weinberg

Alle Weinberge werden nach einem eigenen kompro-
misslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach mehr-
jahriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 als
dkologischer Weinerzeuger zertifiziert.

PHYLLIT wdchst in Steillagen rund um Assmannshausen
im Rheingau auf rotem Phyllit-Schiefer-Boden.

Die Reben sind ca. 20 Jahre alt.

:dietraube

Pinot Noir, 100%.

dietechnischen daten

Flasche: Burgunder |antik

Flascheninhalt: 750 ml [1500 ml

derertrag
ist, bedingt durch die Natur und den gewdunschten
Stil des Weines, auf ca. 30 bis 40 hl/ha begrenzt.

dieweinbereitung

: Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini-
malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und Physik
und ohne Zusatz von Hefen, Weinsdure, Schonungs-
mitteln, Enzymen, etc.. Die einzige - da unverzicht-
bare - Zugabe ist Sulfit. PHYLLIT ist unfiltriert.

Der Schlissel zu unverfdlschtem Geschmack, Har-
monie, Stabilitdt und grokem Reifepotenzial ist das
Jontrollierte Nichtstun”. Der Wein reift fur mindes-
tens zwei Jahre im Fass und verldsst den Gewdlbe-
keller erst nach weiterem Flaschenlager.

PHYLLIT girt mit der eigenen Hefe vollstandig
durch. Die anschlieRende zweite Garung harmo-
nisiert die Saure auf einen Wert von 50 g/ -
gemessen als Weinsdure,

Der Alkohol entsteht natlrlich aus dem Trauben-
zucker und liegt gewohnlich bei 13,0%vol. (ca. 96°
Oechsle).

Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel

solveigs

PINOT NOIR | RHEINGAU

dergeschmack

: PHYLLIT ist ein graziler,
eleganter Pinot Noir mit
den typischen Aromen des
Burgunders zeigt, gepaart
mit der leicht rauchigen
Note des roten Schiefers.
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PHYLLIT

PINOT NOIR

dasreifepotenzial
10 bis 15 Jahre

solveigs

Verpackungseinheit (750 ml): 6 Flaschen



STEIL solveigs

PINOT NOIR PINOT NOIR | RHEINGAU

derwein dietraube

: FUr STEIL wdhlen wir in jedem Jahr besondere Parzellen : Pinot Noir. 100%.
aus. Ein’Charakterkopf’, der den Einfluss des Mikroklimas
eines jeden Weinbergs aufzeigt. Seine Geschmacks- d&l ertrag

komponenten konnen von Parzelle zu Parzelle variieren - ist, bedingt durch die Natur und den gewiinschten

trotz gleicher Schieferart. Stil des Weines, auf ca. 30 bis 35 hi/ha begrenzt.

dergeschmack
: STEIL ist ein ausdrucksstarker

dername dicweinbereitung . . o
: . : , . ) ) o . Pinot Noir von krdftig-eleganter
STEIL ist der historische Name samtlicher Weinbergs- : Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini- . o _
) : R ' ' . . Art. Ein Individuum - je nach
lagen um Assmannshausen auf dem roten Schiefer und ¢ malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und Physik
kennzeichnet gleichzeitig die Beschaffenheit unserer : und ohne Zusatz von Hefen, Weinsdure, Schénungs- Jahrgang und Einzelparzelle
Weinberge zu, die eine Neigung bis zu 70° haben kdnnen. : mitteln, Enzymen, etc.. Die einzige - da unverzicht- mit mehr oder weniger

bare - Zugabe ist Sulfit. STEIL ist unfiltriert. intensiven rauchig-erdigen

Uerweinbe rg Aromen des roten Schiefers

Alle Weinberge werden nach einem eigenen kompro-

Der Schlissel zu unverfalschtem Geschmack, Har-
monie, Stabilitdt und groRem Reifepotenzial ist das

oder auch mal mehr

. . 5 T Beerenfrucht.
.rTnss.Iosen Naturkonzept beIW|rtschafFet. N.aCh menr Jontrollierte Nichtstun®. Der Wein reift flir mindes-
J“ahnger Umstelllungsphase 'Stfélve'gs seit 2013 als tens zwei Jahre im Fass und verlasst den Gewdlbe-
okologischer Weinerzeuger zertifiziert. .
keller erst nach weiterem Flaschenlager.
STE'_" vvachs: n Stelllage.n r“”q l:(m As§mann§hausen m STEIL gart mit der eigenen Hefe vollstandig durch. : . i
Rheingau auf rotem Phyllit-Schiefer. Die klassischen Ass- Die anschlieRende zweite Garung harmonisiert die P dasrelfepotenmal

mannshauser Burgunderklone pragen den STEIL. 15 bis 20 Jahre

Sdure auf einen Wert von 5,0 g/I - gemessen als
Weinsdure. Der Alkohol entsteht naturlich aus dem
Traubenzucker und liegt gewdhnlich bei13,5%vol. (ca.
103° Oechsle).

solveigs

Die Reben sind zwischen 20 und 53 Jahre alt.

dietechnischen daten -
Flasche: Burgunder |antik Flascheninhalt: 750 ml |1500 ml Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel Verpackungseinheit (750 ml): 6 Flaschen



MICKE

PINOT NOIR

derwein

der

MICKE ist der Exot unter unseren Pinot Noirs. Exoti-
sche Fruchtnoten treffen hier auf klassische Burgunder-
Machart - und harmonieren doch. Ein Wein, der nurin
sehr guten Jahren entsteht und auch dann nur limitiert
erhaltlich ist.

name
MICKE steht als Synonym fur den ,Mickeberg’, der
origindren Bezeichnung der Einzelparzelle.

derweinberg

: Alle Weinberge werden nach einem eigenen kompro-
misslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach mehr-
jahriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 als
dkologischer Weinerzeuger zertifiziert.
MICKE ist die einmalige Parzelle im ‘Mickeberg' mit
lang anhaltender Abendsonne. Diese Reben bringen
spater im Wein eine ungewohnliche Fruchtaromatik
hervor, die nur hier zu finden ist. Alter der Reben:
ca. 35 Jahre.

dietraube

Pinot Noir, 100%.

dietechnischen daten

Flasche: Burgunder |antik

Flascheninhalt: 750 ml [1500 ml

derertrag
: ist, bedingt durch die Natur und den gewUlnschten
Stil des Weines, auf ca. 25 hl/ha begrenzt.

dieweinbereitung

:  Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini-
malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und Physik
und ohne Zusatz von Hefen, Weinsdure, Schénungs-
mitteln, Enzymen, etc.. Die einzige - da unverzicht-
bare - Zugabe ist Sulfit. MICKE ist unfiltriert.

Der Schllssel zu unverfalschtem Geschmack,
Harmonie, Stabilitdt und groRem Reifepotenzial
ist das ,kontrollierte Nichtstun“. Der Wein reift fur
etwa zwei bis drei Jahre im Fass und verlasst den
Gewdlbekeller erst nach weiterem Flaschenlager.

MICKE gart mit der eigenen Hefe vollstandig
durch. Die anschlieRende zweite Garung harmo-
nisiert die Saure auf einen Wert von 50 g/ -
gemessen als Weinsaure. Der Alkohol entsteht
natlrlich aus dem Traubenzucker und liegt
gewohnlich bei 13,5%vol. (103° Oechsle).

Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel

solveigs

PINOT NOIR | RHEINGAU

dergeschmack

© MICKE entwickelt nach
ausgedehntem Reifelager
eine exotische Beerenaromatik,
die dem Wein seinen auler-
gewohnlichen Charakter
verleiht. Die subtile Tannin-
struktur ist geschmacklich

kaum wahrnehmbar.

dasreifepotenzial
i Genug.

Verpackungseinheit (750 ml): 6 Flaschen



PRESENT

PINOT NOIR

derwein

PRESENT st der Ertrag einer besonderen Einzelparzelle.
Ein kraftvoller, anfangs sehr verschlossener Burgunder,
dessen wahre Ausdrucksstarke sich erst mit der Zeit
nach langem Reifelager in Holz und Flasche entfaltet.
Ein Wein, der nur in sehr guten Jahren entsteht und
auch dann nur limitiert erhéaltlich ist.

dername
: PRESENT steht als Synonym fir den ,Presenteberg’,
der origindren Bezeichnung der Einzelparzelle.

derweinberg

: Alle Weinberge werden nach einem eigenen kompro-
misslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach mehr-
jahriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 als
Okologischer Weinerzeuger zertifiziert.

PRESENT wadchst in der Einzelparzelle 'Presenteberg’,
einer reinen Sudwest-Lage zwischen Assmannshausen
und Lorch mit einer Neigung von 70°. Die zentrale Lage
der Parzelle in der Mitte des Weinberges beschert den
Trauben lange Sonnenzeiten, wdhrend der rote Phyllit-
Schiefer flir eine optimale Wasserspeicherung sorgt.
Alter der Reben: 35 Jahre +

dietechnischen daten

Flasche: Burgunder |antik

Flascheninhalt: 750 m |1500 ml

dietraube
Pinot Noir, 100%.

derertrag
: ist, bedingt durch die Natur und den gewdinschten
Stil des Weines, auf ca. 25 hl/ha begrenzt.

dieweinbereitung

: Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini-
malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und Physik
und ohne Zusatz von Hefen, Weinsdure, Schénungs-
mitteln, Enzymen, etc.. Die einzige - da unverzicht-
bare - Zugabe ist Sulfit. PRESENT ist unfiltriert.

Der Schllssel zu unverfdlschtem Geschmack,
Harmonie, Stabilitdt und groRem Reifepotenzial ist
das ,kontrollierte Nichtstun". Der Wein reift flr etwa
zwei bis drei Jahre im Fass und verlasst den Gewdlbe-
keller erst nach weiterem Flaschenlager.

PRESENT gdrt mit der eigenen Hefe vollstandig
durch. Die anschlieRende zweite Gdrung harmoni-
siert die Sdure auf einen Wert von 5,0 g/l - gemessen
als Weinsdure. Der Alkohol entsteht natdrlich
aus dem Traubenzucker und liegt gewodhnlich bei
13,5%vol. (ca. 103° Oechsle).

pi)

PRESENT

PINOT NOIR

Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel

solveigs

solveigs

PINOT NOIR | RHEINGAU

dergeschmack

' PRESENT entwickelt nach
ausgedehntem Reifelager
eine hochkonzentrierte
Burgunderaromatik
klassischer Art. Subtile
Tanninstruktur.

dasreifepotenzial
: Genug.

Verpackungseinheit (750 ml): 6 Flaschen



KOLOSS

PINOT NOIR PRECOCE

derwein

: KOLOSS ist der frihreife Burgunder unter den Pinots.
Die Trauben sind schon frih sehr konzentriert und siR.
Langstmdgliche Reife am Rebstock bis zum Beginn der
Trocknung zur Rosine. Ein Wein, der nur in sehr guten
Jahren entsteht, dann aber um die 125° Oechsle zahlt.

dername

... erklart sich unmittelbar nach dem ersten Probieren ...

derweinberg

: Alle Weinberge werden nach einem eigenen kompro-
misslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach mehr-
jahriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 als
Bkologischer Weinerzeuger zertifiziert.

KOLOSS wadchst in einer kleinen steilen Einzelparzelle
des Lorcher Bodenthal-Steinbergs in reiner Sidwest-
Lage zwischen Assmannshausen und Lorch. In der Mitte
des sonnenverwdhnten Weinbergs gelegen, sind seine
Trauben schon friih ein Genuss fir Wildschwein, Vogel
und Wanderer ... Boden: Roter Phyllit-Schiefer. Alter der
Reben: ca. 25 Jahre.

dictraube
: Pinot Noir Précoce (Fruhburgunder), 100%.

dietechnischen daten
Flasche: Burgunder |antik

Flascheninhalt: 750 ml | 1500 ml

derertrag
: ist, bedingt durch die Natur und den gewilnschten
Stil des Weines, auf ca.20 hl/ha begrenzt.

:muweinbereitung

Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini-
malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und Physik
und ohne Zusatz von Hefen, Weinsdure, Schdnungs-
mitteln, Enzymen, etc.. Die einzige - da unverzicht-
bare - Zugabe ist Sulfit. KOLOSS ist unfiltriert.

Der Schlussel zu unverfalschtem Geschmack, Har-
monie, Stabilitdt und groRem Reifepotenzial ist das
Jkontrollierte Nichtstun”. Der Wein reift flr etwa zwei
Jahre im Fass unter zweimaligem Einsatz von neuem
Holz und verldsst den Gewolbekeller erst nach weite-
rem Flaschenlager.

KOLOSS gdrt mit der eigenen Hefe vollstandig durch.
Die anschliefende zweite Gdrung harmonisiert die
Sdure auf einen Wert von 5,0 g/I - gemessen als
Weinsaure. Der Alkohol entsteht natlrlich aus
dem Traubenzucker und liegt gewohnlich bei
15,0-16,0%vol. (ca. 115-125° Oechsle).

KOLOSS

PINOT NOIR PRECOCE

solveigs

Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel

solveigs

PINOT NOIR | RHEINGAU

dergeschmack

: KOLOSS entwickelt wéhrend
des langen Reifelagers im Fass
eine feinsinnige Harmonie
zwischen der Fille und den
ultimativen Aromen eines
samtig-wurzigen Pinots.
Ein vornehmer ,Koloss',

der die Sinne Uberrascht.
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dasreifepotenzial
10 Jahre

Verpackungseinheit (750 ml): 6 Flaschen



ROSAvonP solveigs

PINOT NOIR ROSE PINOT NOIR | RHEINGAU

derwein derertrag
: ROSAvonP wird nach der klassischen Methode einer ROSAvonP entsteht in direkter Abhdngigkeit vom

'Saignée’ hergestellt. Hierbei wird ein Teil des Pinot- Ertrag des Jahrganges, ca. 30 hl/ha.
Noir-Mostes bereits nach wenigen Stunden ohne Pres- :
sung wieder von der Rotwein-Maische abgezogen.
Most-Charakteristik: leicht rétliche Farbung, vollendete
Burgunderaromatik und - anders als bei Ublichen
Rosé-Weinen - eine Spur von Tanninen. Ein Rosé, der
nicht als zufdlliges Nebenprodukt, sondern ganz gezielt
als eigene Persdnlichkeit entsteht.

dieweinbereitung

: Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini-
malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und
Physik und ohne Zusatz von Schonungsmitteln,
Enzymen, Hefen etc.. Die einzige - da unverzichtbare
- Zugabe ist Sulfit,

dergeschmack

: ROSAvonP st ein Typ!
Kein gewdhnlicher Rosé,
sondern ein eigenwilliger,

: kontrastreicher. Kraftig,
dername

ROSAvonP ... der ROSA (Wein) von Pinot-Trauben -
oder auch ROSA von Phyllit ... ganz wie Sie mochten.

Der Schliissel zu unverfilschtem Geschmack, Harmo- aber anregend leicht.

nie, Stabilitdt und Reifepotenzial ist das ,kontrollierte
Nichtstun®. Der Wein reift im Fass auf der ersten Hefe
"sur lie" unter regelmaRiger Batonnage, d.h. dem Auf-

Fruchtig, und doch herb.
Mit Tiefe, obwohl noch

.dw Welnberg rihren der Hefe, um Reifung und Zusammenspiel der S0Jing:

: Alle weinberge werden nach einem eigenen kompro- : Aromen zu optimieren. Eine leichte Filtration vor dem )
misslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach mehr- Fiillen, analog zur Chardonnay-Vinifikation, reichert Menr ROSA als Rosel
jahriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 als : die Kolloide im Wein ab, dessen elegante Leichtigkeit
Okologischer Weinerzeuger zertifiziert. : trotz Substanz spater im Glas besticht.

:;T:fg:a;el:: i ein aus allen gutseigenen Pl ROSAvonP girt mit der eigenen Hefe vollstandig o e da5;esliaeh|r3€0ten2|a|

: : durch. Der Alkohol entsteht natdrlich aus dem
dietraube : Traubenzucker und liegt gewdhnlich bei 13,0%vol.

(96° Oechsle). solveigs

Pinot Noir, 100%.

dietechnischen daten
Flasche: Burgunder|antik Flascheninhalt: 750 ml Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel Verpackungseinheit (750 ml): 6 Flaschen



KOLOSSAL

TROCKENBEERENAUSLESE

derwein

: KOLOSSAL, Jahrgang 2010. Ein in der Weinwelt sehr
selten zu findendes Exemplar: eine Trockenbeerenaus-
lese vom Pinot Noir Précoce. Mit einem Mostgewicht
von 175° Oechsle gelesen, ist dieser Wein in seiner
Intensitdt ein wahres Naturereignis.

dername

KOLOSSAL ... denn das ist sie wahrhaftig, diese kolos-
sale Hochstleistung aus dem Weinberg des KOLOSS.

derweinberg

: Alle Weinberge werden nach einem eigenen kompro-
misslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach mehr-
jahriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 als
okologischer Weinerzeuger zertifiziert.

KOLOSSAL reifte im »"KOLOSS«-Weinberg, einer reinen
Stdwest-Lage zwischen Assmannshausen und Lorch.
In der Mitte dieses sonnenverwdhnten Weinbergs
wurden die Rosinen als Schlusspunkt der Lese vorsich-
tig eingesammelt. Boden: Roter Phyllit-Schiefer.

Alter der Reben: ca. 25 Jahre

dietechnischen daten
Flasche: Schlegel | antik

Flascheninhalt: 375 ml

dictraube
: Pinot Noir Précoce (Frithburgunder), 100%.

derertrag
Kolossal gering ... 2,4 hl/ha, d.h. 12% des durch-
schnittlichen »KOLOSS«-Ertrages. Damit erkldrt sich

der Uberdurchschnittliche Preis dieses Ereignisses.

dieweinbereitung

: Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini-
malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und
Physik und ohne Zusatz von Schdénungsmitteln,
Enzymen, Hefen etc.. Die einzige - da unverzichtbare
- Zugabe ist Sulfit.

Die einzeln gezupften Rosinen werden tber Nacht im
eigenen Saft mazeriert. Am Tag danach beginnt die
langsame Pressung auf einer speziellen Mini-Wein-
presse. Ist am Ende des Tages der Olige Most schlieR-
lich herausgetropft, ist das Naturereignis bereit, im
Gewolbekeller fur ein bis zwei Jahre zu reifen.

KOLOSSAL hat eine natdrlich RestsuRe von 115 g/I,
der Alkoholgehalt liegt bei13,5%vol.

Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel

solveigs

PINOT NOIR | RHEINGAU

dergeschmack

: KOLOSSAL ist ausgesprochen
feingliedrig und erstaunlich
LunsUR” fiir einen Wein mit
naturbedingt kolossaler
RestslRe. Burgunderklasse.

Eine Geschmacksexplosion

im besonderen Stil.

20

KOLOSSAL

TROCKENBEERENAUSLESE

dasreifepotenzial
Eine Generation ... oder

auch langer.
solveigs

Verpackungseinheit (375 ml): 12 Flaschen



FRAGIL solveigs

PINOT NOIR PRECOCE PINOT NOIR | RHEINGAU
LIKORWEIN

derwein dictraube
: FRAGIL, die aulergewdhnliche Losung, wenn der Pinot Noir Précoce (Friihburgunder), 100%.
»Koloss«-Weinberg natlrlichweise einmal Trauben mit
‘nur’ ca. 100° Oechsle liefern will. Im Stil eines Port- o
. - o derertrag
weines gemacht, dominieren hier die Fruchtaromen .
des 'vintage"-Charakters und nicht die Reifenoten eines : entspricht dem des Ublichen KOLOSS-Ertrages:
oxidativen Alterungsprozesses. ca. 20 hl/ha.
dername : ) . L']LwlgeSChmaCk
: FRAGIL ... sind Wein und Stil, wenn aus einem Pinot Q‘QWEInbereltung : FRAGIL verfiihrt mit einer
ein Likérwein wird. Denn die Stérke des Pinot Noirs ist :  Die Weinbereitung unterliegt dem Prinzip der Mini- . o .
- bei artgerechtemn Ausbau ... - seine stets fragile, fein- malvinifizierung unter Einsatz von Biologie und Physik. delikaten Sie, eingebettet in
gliedrige Art . : Nach Handlese und offener Maischegdrung - ana- eine herrliche rosinenartige
: log zum Wein KOLOSS - wird die Garung nach eini- Aromatik. Elegant. Fragil.
Uerweinberg gen Tagen durch Zugabe eines feinen Weinbrandes

gestoppt, um eine natlrliche RestsiiRe von 80 g/I zu
behalten. Das Destillat hadlt den Likdrwein bei niedrigst
moglichem Alkoholgehalt stabil. FRAGIL reift im klei-

Der Weinberg werden nach einem eigenen kompro-
misslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach mehr-

jahriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 als N ) )
- . , . nen Holzfass, enthdlt keine geschmacksbeeinflussen-
dkologischer Weinerzeuger zertifiziert. i ) e B

den Zusatze und wird unfiltriert gefullt.

FRAGIL reifte im »KOLOSS«-Weinberg, einer reinen EB&A@DE

B ) FRAGIL hat eine natlrliche ReststRe von 80 g/I, der
SUdwest-Lage zwischen Assmannshausen und Lorch. , .
) . Alkoholgehalt liegt bei 17,0%vol.
Boden: Roter Phyllit-Schiefer.

dasreifepotenzial
10 Jahre ...

PINOT NOIR PRECOCE

solveigs
Alter der Reben: ca. 25 Jahre

dietechnischen daten
Flasche: Schlegel|antik Flascheninhalt: 375 ml Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel Verpackungseinheit (375 ml): 12 Flaschen



BRUT vom STEIL solveigs

PINOT BLANC ENOIRS PINOT NOIR ‘ RHEINGAU

NATURHERB

dersekt d|esektherstellung
BRUT vom STEIL. Ein Blanc de Noirs, der nicht mehr : Der allererste Schaumwein der Welt wurde durch Zufall erfunden, als allein der natirliche
braucht, als die Traube selbst. 100% natlrliche Ver- Restzucker in der Weinflasche eine natiirliche zweite Garung ausldste. Pldtzlich entstanden
garung des traubeneigenen Zuckers. Naturherb. Ein Perlen und der Wein dnderte seinen Charakter. Bei dieser urtraditionellen ,Méthode dergeschmack
geschmacklicher Spiegel seiner Herkunft, verbunden : Ancestrale” entsteht das Mousseux ausschlieRlich durch die Vergdrung des naturlichen BRUT vom STEIL ist leicht,
' . \'{

Traubenzuckers. Der Alkoholgehalt bleibt mangels Zusatz von Hefe und Zucker nur der des

mit der urtraditionellen Methode der Sektbereitung. Ein
Weines. BRUT vom STEIL hat einen Alkoholgehalt von nur 11,5%vol und enthdlt keinerlei

Naturereignis - mit leichter Hefe-Opaleszenz.

erfrischend, naturherb.
Geprdgt von reifen Pinot-Noir-

Zusatze.
: : : Trauben, feinen Hefearomen
dername dasreifelager © und einer eleganten
BRUT vom STEIL - bringt Produktart, Geschmack und : Nach schonendem Keltern der Pinot-Noir-Trauben zu einem ,Blanc de Noirs" beginnt : Lelchtlgkel{t.Wahrend die
Herkunft auf den Punkt. © die erste Garung im Tank, um dann die malolaktische Gérung im Holzfass fortzusetzen. i Spontangarung den Charakter
© Das Mousseux entsteht schlieRlich nach der Fiillung bei der Vergirung des restlichen i der Herkunft fordert, behalt
traubeneigenen Zuckers in der Flasche (ohne Zusatze). : der Sekt durch den Verzicht der

:dk'trane 18 Monate Reifelager auf der eigenen Hefe in der sonst Ublichen zuckerhaltigen

Pinot Noir. 100%. Blanc de Noirs. © Originalflasche verfeinern kontinuierlich das Mousseux, JATURBERE :  Dosagezugabe - seine
: : besondere Leichtigkeit.

Ein Sekt flir Connaisseurel

: : die Aromatik der durch den Hefestoffwechsel ent-
’de{weinberg stehenden Sekunddararomen und die geschmackliche
: : Verbindung zu einem grofken Ganzen ...

Der Sekt entsteht aus etwas friher gelesenen Pinot-

Noir-Trauben - schon frilhzeitig dazu bestimmt, ein dasdegorg|eren dd5relfepotenz|al
ol i i VOM STEIL
Sekt zu werden. Natdirlich vom roten Phyllit-Schiefer. : Vor dem Degorieren werden die Flaschen lediglich OMS © Auf der Hefe lagernd:
: einige Zeit auf den Kopf gestellt, um die Hefe im .  unbegrenzt. Nach dem

Alle  Weinberge werden nach einem eigenen : Flaschenhals zu sammeln. Auf das sonst ibliche solveigs © Degorgieren sollte der Sekt
kompromisslosen Naturkonzept bewirtschaftet. Nach : Ruttelverfahren wird verzichtet. SchlieRlich wird ,

ey ) . ) . . . . . innerhalb von 6 Monaten
mehrjdhriger Umstellungsphase ist solveigs seit 2013 :  BRUT vom STEIL degorgiert - und bleibt wie er ist: ik .

. ; . : etrunken werden.

als dkologischer Weinerzeuger zertifiziert. ; Brut Nature. getru w

dictechnischen daten
Flasche: Champagnerflasche| antikgrin Flascheninhalt: 750 ml Verschluss: Naturkork | Zinnkapsel Verpackungseinheit (750 ml): 6 Flaschen



MARC vom STEIL

PINOT NOIR

solveigs

PINOT NOIR ‘ RHEINGAU

d\eherkunft

Direkt nach der Gdrung auf den Schalen wird die Mai-
sche der solveigs Pinot Noirs nur leicht gepresst. Bei
der Erzeugung eines hochwertigen Rotweines verbleibt
dabei noch etwas Fruchtfleisch in den Schalen, denn
auf ein druckvolles Auspressen wird verzichtet. Diese
Trester werden sofort in Garbehdlter eingefullt und
nahezu luftdicht verschlossen. Die Gdrung geht noch
etwas weiter voran, und die Aromen des Beerenfleisches
und der roten Beerenschalen werden gelést. Da es sich
ausschlieRlich um handselektiertes Lesegut fur Pinot
mit hdchstem Anspruch handelt, gehen dabei auch nur
reine und feine Aromen (ber. Die Trauben miussen ca.
100°0Ce aufweisen, um zu MARC vom STEIL veredelt
zu werden.

dJCdEStI”atlon

Die Trester werden direkt nach der Weinlese und der sich
anschlieRenden Gdrung frisch destilliert, um das beste
Herzstick zu erhalten. Die Frische der Trester und die
umgehende Verarbeitung ergeben einen Marc - auch
Trester oder Grappa genannt -, der den klaren Finger-
abdruck der erstklassigen Pinot-Noir-Trauben trdgt. Das
Destillat lauft mit ca. 70% vol. aus der Destille.

dietechnischen daten

Flasche: zylindrisch, weil

Flascheninhalt: 350 ml

dietraube

Pinot Noir, 100%.

;Mereifung

Nach der Destillation reift MARC vom STEIL
in hierfr bewusst gewahlten neutralen Edel-
stahlbehaltern - das Behdltnis, um den unver-
fdlschten Charakter der Trauben zu bewahren.

Wahrend der Reife wird der Alkoholgehalt
schrittweise mit mineralarmem Wasser auf
Trinkstarke zurlickgesetzt. Am Ende erreicht
der Marc eine Stdrke von 43 %vol. Alkohol und
wird nach langem Reifelager unfiltriert gefullt.
Dadurch bleiben alle wertvollen Aromen erhal-
ten. Erkennbar ist der Verzicht auf Filtration
daran, dass der Marc bei Kalte leicht trib und
bei Zimmertemperatur wieder klar wird.

MARCvomSTEIL enthalt keinen Zuckerzusatz.

Die aktuelle Abflllung ist das hochprozentige
Herzstlick aus den Pinot-Noir-Trestern des
Jahrganges 2007.

solveigs

dergeschmack

©  MARCvomSTEIL st ein
hochfeiner, aromatischer
Tresterbrand, der die
elegant-fragile Burgunder-
frucht eindeutig erkennen
ldsst. Ein solveigs-

Konzentrat!

Verschluss: Griff-Naturkorken | Zinnkapsel

dasreifepotenzial
i unbegrenzt

Verpackung: einzeln, in schwarzer Rundhdilse



solveigs

PINOT NOIR ‘ RHEINGAU
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